G ARIT

Auftrag Erganzungskompetenzdossier (EK-Dossier)
«Kiir-Aufgabe»

Ausgangslage

Sie haben fiir Ihre Ausbildung eine der vier Erganzungskompetenzen ausgewahit. Gestitzt auf
die Leistungsziele f1.1 - f4.4 des Bildungsplans wird am praktischen Qualifikationsverfahren
unter anderem die gewahlte Erganzungskompetenz geprtift.

Aufgabe

+ |hre Klr-Aufgabe bildet die Basis fir das EK-Dossier «Kir Aufgabe».

» lhre Kir-Aufgabe darf NICHT im RESTAURANT-SERVICE Skills-TRAININGSBOOK
enthalten sein.

+ Die Kir-Aufgabe ist eine Eigenkreation, welche Sie zusammen mit lhren Berufsbild-
ner*innen erarbeiten dirfen.

» Die Kiraufgabe wird fir zwei Person zubereitet.

» Der Warenkorb mit weiteren Informationen ist ab Mitte November auf www.gart.ch auf-
geschaltet.

Zeitvorgaben
» Die Kur-Aufgabe dauert max. 20 Minuten inkl. Vor- und Nachbearbeitungszeit.
+ Das Fachgesprach dauert 30 Minuten und wird anhand des eingereichten EK-Dossiers
«Kir Aufgabe» durchgefiihrt

Arbeitsutensilien

* Glaser und Geschirr fir die Kir-Aufgabe dirfen aus dem Ausbildungsbetrieb mitge-
bracht werden. Benétigte Arbeitsutensilien, Glaser und Geschirr geméass UK-Zentrum
stehen zur Verfiigung und werden im UK5 definiert. Diese werden analog Ihrem Dossier
«Kir-Aufgabe» am Prifungstag bereitgestellt.

Wichtige Daten
* Abgabedatum Dossier «Kir Aufgabe»: 27 Marz 2024 als Word und PDF an
QV-Restauration@gart.ch
*  Warenkorb: ab Mitte November 2023 auf www.gart.ch
* QV-Aufgebot inklusive Ablaufplan: Erfolgt Anfangs Marz 2024

Hilfsmittel Prasentation
* Flip Chart
+ Stifte
*  MS Powerpoint, Prezi, IT (BYOD, ihr eigenes Notebook) Kein IT-Support durch anwe-
sende Personen (PEX, UK-Instruktoren, MA’s G’art)



G ARIT

Formale Vorgaben zum Dossier «Kur-Aufgabe»
Folgende Punkte missen erfillt sein:

Abgabedatum: 27.03.2024 als Word und PDF an QV-Restauration@gart.ch senden

o

o

Das Dossier umfasst maximal 10 A4-Seiten inklusive des Titelblattes und Inhaltsver-
zeichnis
Schriftsprache
Titelblatt frei gestaltbar mit folgenden Vorgaben:
e Thema Erganzungskompetenz, Produktnamen
e Name und Vorname
e E-Mail-Adresse
e Ortund Datum
Text und Inhalt
e Schriftart Arial
e SchriftgrOsse betragt fir:
- Titel Schriftgrosse 14, Fett
- Text Schriftgrésse 10
Die Darstellung klar, Ubersichtlich und gut strukturiert
Videos und/oder Bilder zu den einzelnen Aufgaben sind erwilinscht. (z. B. mit Hyperlinks)
Kurze Selbstandigkeitserklarung mit Datum und Unterschrift

Inhalte und Aufbau des Dossiers «Kir-Aufgabe»
Titelblatt
Inhaltsverzeichnis

1
2

Einleitung
Reflexion

2.1 Meine Erfahrungen aus einem Praxisauftrag anhand der betrieblichen Leistungszielen

3

Kiraufgabe

3.1 Informationen zur Aufgabe
3.2 Praktische Umsetzung der Aufgabe
3.3 Rezept

4

Bendtigte Hilfsmittel, Geratschaften, Utensilien

4.1 Fur die Prasentation Fachgesprach
4.2 Fur die praktische Umsetzung der Kiraufgabe

5

Allgemeiner Hinweis

Ein Musterdossier finden Sie bei Hotel & Gastro formation www.hotelgastro.ch
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Bewertungskriterien max. erreichte
Pkt. Pkt.

Dossier termingerecht abgegeben
Oja 0 nein 2.0
= Verspatete Abgabe: In diesem Falle wird fiir das Fachgesprach
ein Thema durch die Experten gewahlt.

Formelle Angaben:

- Maximale Seitenzahl: 10 0.5
- Schriftgrésse: Arial 10 / Titel Arial 14 — Fett 0.5
- Inhaltsverzeichnis mit Seitenzahlen 0.5
- Seiten nummeriert 0.5
- Gliederung 0.5
- Quellenverzeichnis 0.5
Titelblatt mit:
- Thema Erganzungskompetenz, Produktnamen 0.5
- Name und Vorname 0.5
- E-Mail-Adresse 0.5
- Ortund Datum 0.5
Inhalt
1 Einleitung 20
2 Reflexion 2.0
2.1 Meine Erfahrungen aus einem Praxisauftrag anhand der be- 20
trieblichen Leistungszielen
3 Kiraufgabe 2.0
3.1 Informationen zur Aufgabe 2.0
3.2 Praktische Umsetzung der Aufgabe 20
3.3 Rezept 2.0
4 Bendtigte Hilfsmittel, Geratschaften, Utensilien 2.0
4.1 Fur die Prasentation Fachgesprach 2.0
4.2 Fur die praktische Umsetzung der Kiiraufgabe 2.0
5 Allgemeiner Hinweis 2.0
Darstellung und Gestaltung
Ubersichtlich, einheitlich, kreativ 2.0
Passende Bilder
Eigene Bilder mit Beschreibung 2.0
Rechtschreibung 2.0

Aufwand und Originalitat
Originelle Arbeit und/oder besonderer Aufwand. (Aufgabe libertrof- +20
fen)

Total Punkte 35.0




