Restaurantfachfrau EFZ /
Restaurantfachmann EFZ

Restaurantangestelite EBA /
Restaurantangestellter EBA

Informationen fiar Ausbildungsbetriebe



Ab Sommer 2026 starten die Lernenden ihre Aushildung als Restaurantfachfrau EFZ/Restaurantfachmann
EFZ und Restaurantangestellte EBA/Restaurantangestellter EBA gemdss den neuen, revidierten Bildungs-
erlassen.

Restaurantfachfrau EFZ/Restaurantfachmann EFZ und Restaurantangestellte EBA/Restaurantangestellter EBA (nach-

folgend Fachleute Restaurant genannt) sind Gastgeberinnen/Gastgeber und in den vielfltigen Gastronomie-

betrieben fiir das Wohl der Restaurantgdste verantwortlich. Sie begriissen die Géste und erkennen deren Bediirfnisse.

Sie informieren und beraten die Géste iiber das Angebot zu Speisen und Getrénken. Fachleute Restaurant geben

Auskiinfte zu Herkunft, Produktion, Merkmalen und Zubereitung von Speisen und Getrénken. Sie beriick-

sichtigen dabei die Grundsatze einer gesunden Erndhrung, zu Allergien und zu Unvertréglichkeiten.

Mit Geschick, kreativen Empfehlungen und sorgfaltig gewahlter Kommunikation verkaufen Fachleute Restaurant das

ganze Spektrum des gastronomischen Angebotes.

Sie servieren den Gdsten die Speisen und die Getrdnke mit Freude und Engagement. Am Ende erstellen sie

die Rechnung fiir die Konsumation. Vom Erstkontakt bis zur Verabschiedung der Gdste behalten sie dank ihrer

Persénlichkeit stets souveran den Uberblick und sorgen dafiir, dass sich ihre Géste wohlfiihlen.

Bei der Ausbildung Restaurantfachfrau EFZ/Restaurantfachmann EFZ bleiben die Erganzungskompetenzen bestehen.

Je nach Art und Ausrichtung des Gastronomiebetriebes sind die Lernenden in der Lage,

* als Jung-Sommelier die passenden Weine oder Biere zu empfehlen und fachgerecht zu servieren;

¢ alsJung-Chef de Rang spezielle Speisen nach Rezepturen zuzubereiten und eigen Kreationen vor dem Gast zu
flambieren, zu tranchieren, zu filetieren oder zu marinieren;

¢ als Jung-Barista spezielle Kreationen zum Kaffee- oder Teegenuss zuzubereiten;

¢ alsJung-Barkeeper die Gdste mit der Kunst der Cocktail-Zubereitung zu verwdhnen.

Was wird angepasst?

* Beim Qualifikationsverfahren entfallt der Qualifikationsbereich «Berufskenntnisse» (Wegfall der schriftlichen Prifung).

* Die neue, digitale Lerndokumentation vereinfacht den Aufbau von Handlungs kompetenzen und férdert die Lernort-
kooperation.

* Berufshildende in den Betrieben miissen zu mind. 80 % beschéftigt sein (friiher 100 %) Es besteht die Moglichkeit,
mit digitalen Praxisauftrdgen zu arbeiten.

Was bleibt bestehen?

¢ Das betriebliche Angebot wird weiterhin in den Fokus gestellt und mit der gewdhlten Erganzungskompetenz vertieft.

* Lernende arbeiten weiterhin an 4 Tagen im Lehrbetrieb.

* Die Anzahl der iiK-Tage bleibt unverandert

Unterschiede der beiden Profile EBA und EFZ

* EFZarbeitet selbststandig — EBA arbeitet unter Anleitung

* EFZplant die eigene Tétigkeit — EBA plant und iberwacht standardisierte Prozesse

* EFZ nutzt die Fremdsprache miindlich und schriftlich — EBA nutzt die Fremdsprache miindlich



Lerndokumentation

Die Lerndokumentation wird von Hotel & Gastro formation Schweiz mit WIGL als technischem Partner fiir die revidier-
ten Berufe entwickelt und empfohlen. Bei der Entwicklung des Tools werden Synergien zu den bereits bestehenden
Lerndokumentationen der anderen Berufe genutzt. Die Lerndokumentation kann im WIGL-Shop bezogen werden.

Halbtages- / Tageskurse fiir Ausbildnerinnen/Ausbildner

Mdchten Sie sich weiter mit den Bildungsunterlagen fiir den Lernort Betrieb und der Lerndokumentation vertraut
machen? Nehmen Sie an einem Kurs fiir Aushildnerinnen/Ausbildner teil und erfahren Sie mehr. Weitere Infos finden
Sie hier:

hotelgastro.ch

Weitere Informationen
Weitere Informationen zu den Berufen Restaurantfachfrau EFZ/Restaurantfachmann EFZ und Restaurantangestellte
EBA/Restaurantangestellter EBA finden Sie auf der Website von Hotel & Gastro formation Schweiz.

hotelgastro.ch


http://www.hotelgastro.ch
https://website.wigl.ch/lernwelt-gastronomie/
http://www.hotelgastro.ch/ausbildung/kurse-fuer-berufsbildende/




